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周末来日月湖看音乐喷泉
■目前日月湖喷泉仍处于调试阶段，暂定开放时间为每

周六、周日的19点至20点■今年上半年，工程全部完工后，只要不出现雨雪天气，
每个周六、周日及重大节假日晚上都会开放

本报讯 说起日月湖，最受市
民关注的便是音乐喷泉了，去年
10月份日月湖音乐喷泉开始调试
时，每天晚上都有数万市民前去
观赏。此后，还有更多未来得及
去观赏的市民，咨询日月湖音乐
喷泉何时能够开放。昨日记者获
悉，虽然目前日月湖喷泉仍处于
调试阶段，但是考虑到市民观赏
的需求，暂定开放时间为每周六、
周日的19点至20点。

“现在天气太冷，一些灯光设
备无法在水下安装……”商丘市
应天公园管理办公室主任桑光明
说，目前日月湖音乐喷泉的艺术
灯光已安装 60%左右，预计今年
上半年将全部完成亮化、绿化和
硬化工程施工，并且实现监控全
覆盖，“因为自从日月湖音乐喷泉
调试以来，广大市民观赏的需求
很大，所以我们与施工方协调后
决定，只要不出现雨雪天气，每个
周六、周日及重大节假日的晚上
都会开放！”

桑光明介绍，音乐喷泉每次
开放一个小时，每组水型为 15分
钟，中间间隔几分钟为设备补充
气压。最佳的观景台为归德台、
圣火台。

日月湖音乐喷泉充分利用
声、光、水的有机结合来烘托整体
空间气氛，达到具有欣赏性、趣味
性、休闲性以及艺术性的审美标
准。各种规格不同的喷头超过
200个，最高的水柱有 100多米。
喷泉与现有的环境条件互相吻
合，动景与静景用优美的图案图
形相互融合，充分体现了商丘市
丰富的文化底蕴，同时又呈现了
与时俱进的现代风貌。

日月湖大型音乐喷泉，展现
了以下主要造型：

A.中心主喷（特制可调中心
喷头1只，喷高约100米）

中心主喷拔地而起，拉开了
整个喷泉的序幕。在宽阔的湖面
上步步高升的水柱显得格外醒
目，气势恢宏，非常壮观。

B.中心副主喷（特制可调中
心喷头2只，喷高约60米）

浑厚的水柱直冲星辰之下，
与主喷相结合，象征着商丘市紧
密团结，群策群力，共同创造辉煌
的美好未来。

C.两侧副主喷（特制可调中
心喷头2只，喷高约36米）

两侧特制高喷直冲星辰之
下，象征着商丘市团结一致、魄力
彰显、集优齐进的开拓创新精神。

D.梦幻圆摇（一维数码喷头
16只，喷高约15米）

一维数控圆摇，每个喷头都
由一台变频器控制，喷头可以同
步摇摆，也可以切向摇摆，还可以
整体倾覆摇摆，造型变化多端，在
编曲人员的指挥下上演一出异彩
纷呈的华彩乐章。

E.环形气爆（气爆泉设备 16
只，喷高约60米）

气爆喷头是通过电磁反控制
空气压缩机用强压将管中的水打
到半空形成水裂爆炸的效果，打
出的水花有趣，像空中绽放的绚
丽礼花，并伴有剧烈的响声。

F.龙行气爆（气爆泉设备 56
只，喷高约40米）

该水型开启时水流涌动，气
势如虹，水流瞬间腾空而起，仿若
天空中洒落的霞光，又似九天泻
玉，跑动时如龙行天下，挟风裹
雨，雷霆万钧。

G.梦幻舞蹈（一维数码喷头
32只，喷高约25米）

一维数码喷头，舞动着她那
婀娜的身姿，缓缓地升出水面，时
快时慢，或整齐地摇摆跳跃，或相
互嬉戏舞蹈，美轮美奂。

H.动感圆摇（一维数码喷头
144只，喷高约5米）

该水型呈拱形斜喷,如出水
芙蓉,收拢相抱时如花冠，放开时
如花篮，忽开忽合，如多姿的仙
女，轻盈曼舞。

I.千手观音（一维数码喷头
32只，喷高约8米）

该水型对称展开手臂，再收
拢，酷似观音菩萨的无数条手臂，
表现出千变万化的独特魅力。

J.神火再现（喷火设备16只，
喷高约5米）

水与火的完美结合，热闹非
凡，气势恢宏，壮观磅礴，预示着
商丘人民的生活红红火火。

K.电脑摇头防水光速灯
电脑摇头防水光速灯的光束

长，可摇动变化，在大型音乐喷泉
应用中，让喷泉的色彩更加鲜艳
亮丽、光彩夺目。

L.全彩激光
通过计算机控制，激光装置

可巧妙地与灯光、音乐、喷泉相配
合，创造出镭射导引、流光溢彩、
时空隧道等多种梦幻般的激光艺
术效果。绚丽的光束在喷泉上空
交相辉映，投射水幕五彩缤纷，富
有极强的感染力，为音乐喷泉营
造出别样的气氛。

晚报首席记者 鲁超

本报讯 寒冬腊月的时候灌
点香肠，晒干后便成为餐桌上的
一道美食。春节渐进，在市区各
大菜市场和生鲜肉店铺，灌香肠
成了一道风景线。

昨天中午，在货场东路五一
农贸市场肉食区，多数卖生鲜猪
肉的摊点前挂起了“加工香肠”
的招牌。多家摊贩正忙着为顾
客加工香肠。随后，晚报记者
在桂林路中段一家肉食店看
到，店里挂着一串串香肠，让喜
欢吃香肠的人忍不住流口水。
据店里的老板说，他已经做了
十几年的香肠加工生意，每年
腊月以后便迎来香肠加工的旺
季。

灌香肠的历史久远，在明
朝时便开始流传。近些年，随着
时代的发展和人们生活水平的
提高，人们改变了买成品香肠的
传统，而是买好肉品到加工点加

工。
该商家还说，灌香肠最好用

猪前腿肉。灌之前，先用绞肉机
将猪肉绞成小块，加上酱油、香
料等搅拌均匀，再放进灌制机。
在机器上套上洗干净的猪肠，用
机器一推，绞碎的猪肉便灌入猪
肠内。灌好后，在猪肠两头打个
结，再在香肠中间分别打几个结
就好了。

那么，目前我市市场上灌香
肠的价格如何呢？晚报记者走
访得知，包工包料情况下约为15
元/斤，“五花肉 13 元一斤，加
工费 2 元一斤”。可以根据顾
客 需 求 选 择 适 合 自 己 的 口
味。灌好的香肠最好先在太
阳底下晒两天，这样香肠颜
色会变得红润，之后把香肠
挂到露天的地方风干就行。
一般来说，新灌的香肠风干10
天后，再上锅蒸一下或炒熟后就

能食用了。
此外，也有不少市民自己动

手灌香肠。前两天，梁园区实验
小学的侯老师在市场上选购了
材料后，便与家人一同灌香
肠。“方法是一个搞香肠加工的
朋友教的，料也是他帮忙配的，
做好后效果还真好。”侯老师
说。

自己在家里灌香肠，配料比
例一定要准确，甜味要重一些可
以加三两盐、五两糖。灌香肠的
第一步是选好猪肉，猪肉买回来
后，首先要将它切成块状，然后
根据自己的喜好，味道或浓或淡
或辣或甜，进行配料，这一步很
关健。十斤肉要三两盐、二两
酒。料配好后，要搅拌均匀，然
后进行灌制。灌制好后，在家里
放一两个小时再晾晒。

文/晚报首席记者 宋亚威
图/晚报首席记者 魏文慧

进入腊月，灌香肠的忙了

本报讯“以前我在网上根
据医生的指点把孩子的咳嗽治
好了，这次又按原来那样做，效
果却不明显。到医院后，诊断结
果和网上的不一样。在网上看
病到底能信吗？”昨天，家住八一
路的宋晓敏产生了这样的疑惑。

在网上看病，有不少医生给
你诊断，加上去医院太浪费时
间，而且有的家长也担心交叉感
染，于是就在网上约医生。宋晓
敏就经常在网上咨询一些常见
病，效果还不错。

但这次儿子咳嗽，她在网上
求医，效果并不好，而且孩子的
病情越来越严重，她不得不去医
院给孩子看病。医院的检查结

果和网上医生诊断的结果不一
样，她不知道该相信谁了。

记者在采访中发现，年轻人
比较喜欢在网上诊断病情，他们
觉得自己身体没什么大问题，都
是一些常见病，就在网上咨询一
下，然后去买点药，吃吃也好了，
不仅省钱，更重要的是省时间。

记者在网上输入“看病”“医
生”等字样，出来不少可以问诊
的网站等，有的是免费，还有一
些是收费的，只要患者描述症
状，或者上传在医院检查的资
料，就会有医生给出诊断结果。

在网上看病省钱省时间，到
底靠谱吗？市中心医院医生杨
道荣说，每个人的身体状况不

同，即使症状相同，也可能是不
同的病因引起的。对于病情典
型、资料全面的，在网上找医生
咨询会有一定的帮助。对于需
要通过化验等手段才能确诊的，
建议到正规医院诊疗。

晚报记者 刘春正

网上看病靠谱吗
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昨日，市区一家大型超市内挂着许多香肠


