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河南北学是经过相关部门批准的正规日语培训和出国留学服务机构，留学专家一对

一制定留学规划。 电话：0371-61313772 17513130672

地址：郑州市地铁1号线2号线紫荆山站向南500米

河南北学日本留学 日语培训
高考日语 一步到位 贴心服务

龙发装饰搬新址啦
龙发装饰店面搬迁新址，现乔迁至神

火大道与珠江路交叉口西南角联合大厦 7
楼北区，欢迎新老客户光临！

公司电话：0370-5071988
15230731198

分类广告、各类公告、遗失声明
电话：17839068165

分类广告

招聘银行大堂经理（外聘），大专以上学历，年龄20岁~35
岁，底薪+奖金3000以上！商丘市区10名，夏邑6名，民权5名，
宁陵 5名，柘城 5名，虞城 3名，通过面试，即可录用，详细信息
见通知文件。 有意者联系：13507699935（张经理）

高薪招聘

梁园区清凉寺大道北段玻璃工业园内 （工业用

地），标准化厂房 4000平方米，可分割 1000平方米一

块，水、电、办公设施齐全。

电话：18337068866 联系人：刘经理

急 售

业务范围：商标注册、商标续展、商标变更、专利代
理、网站建设、域名注册、产品代销、著作权代理。

电话：0370—3675683 15838360762
地址：文化路与归德路交叉口北100米路东（老报社院内）

商丘豫铭知识产权代理有限公司

寻找香港街头巷尾的“武侠味”
金庸在武侠小说 《神雕侠

侣》中借郭靖之口说过: “为国
为民，侠之大者。”武侠精神在香
港备受推崇，有其心向中华文化
的情感基础。在这个国际美食之
都，品味舌尖上的武侠味，内中
的感觉别有深意。

金庸笔尖下的武侠美食奇思
妙想，让人垂涎三尺。出生于浙
江的金庸，对杭州菜情有独钟，
香港有名的杭州餐馆都留下了他
的足迹。

湾仔道和庄士敦道是具有典
型香港特色的街道，“叮叮车”和
轿车有条不紊地运行，建筑鳞次
栉比，许多老店藏匿其中。杭州
酒家就位于这里，它的老板吴瑞
康出身厨师世家，父亲曾掌勺杭
城老字号杭州酒家。

香港的武侠美食中，“叫化
鸡”这道江浙菜相对较常见，这
是黄蓉给洪七公烹制的第一道
菜，香气四溢，洪七公风卷残云
地吃得干干净净。

“我们的‘叫化鸡’为金庸和
饶宗颐所爱，他们每次必点。饶
宗颐 97岁来杭州酒家时能吃完一
整只鸡大腿。”吴瑞康说，杭州酒
家的“叫化鸡”是地道的杭州口
味，需要用酱油和绍兴酒腌制一
小时，主要食材包括：绍兴酒坛
泥、三层杭州荷叶，鸡肚子里塞
昆明大头菜、洋葱和猪肉丝，用
荷叶和泥包好后再烤 4 小时以
上，由于汁多味鲜肉化了入味，
很受食家喜爱。

吴瑞康回忆，金庸来这里吃
莼菜鱼元时，讲起了莼鲈之思的
典故。西晋文学家张翰被任命为
齐王的东曹掾一职，他在洛阳见
到秋风吹起，于是思念起家乡吴
地的菰菜羹和鲈鱼脍，认为人生
贵在顺遂自己的意愿，不能为了
名位而在家乡数千里之外当官，
于是弃官还乡。

“其实我看得出来，他讲这个
典故，也是在说他自己。他感叹
当时年纪大了，只能在香港多待
点时间，他最忆是杭州。就因为
这份故乡情，当年老人家来杭州
酒家吃饭时便留下大幅墨宝，但
由于没带印章，回家又重新写了
一幅字盖上印章请人送过来。”吴
瑞康一直心存感激。

从上世纪 50年代开始，武侠
文化在香港兴起，当年娱乐不
多，报纸副刊都连载武侠小说，
令其逐渐盛行，与此同时香港武
侠电影、小说、漫画都蓬勃发
展，还有功夫明星李小龙这个特

殊人物，把中国武术带到国外，
香港武侠文化的发展是时、地、
人的适逢其会。

曾担任香港特区政府财政司
司长的梁锦松说，我们这辈很多
都是边看武侠小说边学中文的；
梁羽生和金庸作品文字流畅优
美，有很厚的国学根底，六艺诗
词和佛道儒易穿插于小说情节
中，我们耳濡目染潜移默化下，
中文根底也就这样打下来。

“直到现在，还有不少到海外
留学的学生，也是因为爱看武侠
小说而学好中文。看得多，久而
久之便培育出对国家和文化的认

同，而在社会打滚，则需要行公
义好怜悯。”梁锦松说。

拥有“武侠味”的美食，更
能唤起香港人的“武侠情结”。除
了武侠小说，武侠电影也为香港
美食地图增加了“侠味地标”。

有 85年历史的六国酒店邻近
香港会展中心，位于湾仔告士打
道，门前车水马龙，由此步行至
铜锣湾约二十分钟。六国酒店掌
舵人和主厨们将电影中的“黯然
销魂饭”搬到了现实世界。

《神雕侠侣》中杨过曾创始武
功“黯然销魂掌”。1996年的香
港电影《食神》中周星驰饰演的
主人公用功夫烹制的“黯然销魂
饭”打动了人心。

六国酒店中菜行政总厨、香
港中厨师协会会长马荣德介绍，
现实中厨师不可能像电影中周星
驰那样用“火云掌”煎蛋，只能
用厨艺花心思煎蛋。“这道菜的灵
魂在于鸡蛋，一面是脆的必须煎
至脆边卷起，另一面不能煎熟要
求蛋黄中间流汁，最后用酱油淋
上去包起来。”

马荣德说，这道饭其实是叉
烧饭加鸡蛋饭，再精选四川梅头
叉烧等食材，最后用少许猪油混
入“黯然销魂饭”中，热饭即弥
漫扑鼻的香气，油质滑顺甘甜，
让人直流口水。

他笑着说，叉烧饭是最具香

港特色的美食，香港人很爱吃，
我们希望烹制出小时候妈妈做饭
的味道，平凡中显出不平凡的老
香港味。

马荣德当厨师已有 40多年，
他说饮食创意好比武侠招式，武
侠让人灵活思考，加上香港是一
个国际都市，如同武侠里的各门
各派取其长短相加以变化。他建
议香港每年来一个武侠美食推广
期，等同武林大会，让大家互相
切磋，各出其招。

香港这座国际美食之都将武
侠文化和美食共冶一炉，烹制出
舌尖上的武侠。

在香港金融机构工作的巴先
生说，金庸写美食很大一个特点
是覆盖到中国几乎所有的地区和
主要菜系，具有很大的包容性和
多元性，香港餐饮也如此，中西
荟萃，就像特色各异、各有独门
秘籍的武林各门派一样。

香港的年轻创业者荣南期待
香港能出现更多武侠主题餐厅，
体现武侠故事情结。他认为年轻
一代对武侠小说慢慢淡化，用美
食方式唤起年轻人对武侠的认
知，有助于传承中国传统文化。

查传倜是金庸的儿子，也是
一位美食爱好者和食评作者，他
说香港美食中西融合，这里的文
化来自五湖四海，给了大家一个
充满想象力的空间。香港回归祖
国后，两地的交流越来越深入。
他提出，内地文化产业发展很
快，可将武侠和美食有机结合，
将“射雕英雄宴”在内蒙古大草
原上演，还可以开发“桃花宴”
和“鹿鼎宴”。 （据新华社）
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